SANTUARIO VIRGEN DE LA FUENTE

ENTRANTES

MENU

Queso sobre hoja de higuera con laminas de higo fresco, melaza

de higos y chocolate negro rallado con pan tostado

Tarrito de tapenade con aceitunas, pimientos asados y

aromacicas de nuesctras montanas
Ensalada de peras ¢ hinojo con vinagreta de canela

Calabaza al horno con queso fresco de Penarroya y frutas de

invierno

Boquerones marinados con vinagre de Jerez, manzana

caramelizada, paté y jamén D.O Teruel
Hummus de remolacha con alubias de Beceite y sus toscadas
Crema del dia

Minestrone de verduras de temporada con avena y lima

PLATOS
PRINIPALES

Bacalao al horno con pisto manchego

Boeuf Bourguifnion con parmentier de

patata y robellones

PTGgLH’l[&lV pOT nuestras carnes y pescados

fuera de carta



POSTRE Coctel de frutas de temporada
Tarta tatin de higos y nueces

Pastel vegano de chocolate y calabaza con
rodajas de naranja fermentada en miel de

TOmMero
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*SIT TIENE ALGUNA ALERGIA O INTOLERANCIA, POR
FAVOR,AVISE A NUESTRO PERSONAL

Agua mineral, vino tinto o blanco o cerveza. Café o t¢ incluido
Un entrante, principal y postre. Precio 45 € por persona

RESTAURANTE ABIERTO DE VIERNES A LUNES DE
20:00 a 22:00

IMPRESCINDIBLE RESERVA
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Virgen de la Fuente

RESTAURANTE - CAFETERIA - HOSPEDERIA



